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MATLAGNING  - FESTMENY  

 
 

Årstid:                       Antal deltagare: 
Året runt                                         Event Court – upp till 72 pers.                         
                       Lilla Köket   – upp till 10 pers. 
_________________________________________________________ 
 

Tidsåtgång:                                     Plats/Lokal/Miljö:  

Kvällsaktivitet, start kl 18.00            Event Court eller Lilla Köket 
_________________________________________________________ 
 

Utrustning: 

All nödvändig utrustning, råvaror, tillgång till köksöar, Event Kök, 
köks- och serveringspersonal ingår. Varje deltagare får en present 

och ett Aronsborgsförkläde att ta med sig hem.  
_________________________________________________________ 
 

Beskrivning av aktiviteten: 
Kvällens meny plockas ihop, alla får en drink och våra kockar går 
igenom rätterna med gruppen. Måltiden tillagas och deltagarna får 
värdefulla tips som kan vara användbara hemma i eget kök.  
Vi provar viner till varje rätt för att uppleva olika kombinationer ihop med maten – under ledning av utbildad sommelier. 

 
Förrätter 

Bakelse på getostmousse med nötvinegrette och ört- & ruccollasallad 
Laxtoast med löjrom och plocksallad  
Svampsoppa med rökt renstek och västerbottencrostine 
Räkor och sparrissallad med färsk parmesanost och nobisdressing 

 
Huvudrätter 

Örtmarinerad oxfilé med tomatsalsa, rödvinssky och rostade rotfrukter 
Kakaoglaserad renkalvytterfilé med svamp- och gräddkokt brysselkål samt portvinssky 
Pepparrotstoppad rödingsfilé med sparris och kräftskagen samt sikrom i vitvinsås 
Filéspett med olika röror och tillbehör 

 
Mellanrätt 

Ost med fruktchutney och kex  
 
Desserter 
Vit chokladpannacotta med hallonsås och chokladrasp  
Jordgubbsbakelse med chokladganache 
Chokladgratinerade skogsbär med milkshake 
Kaffe helado  
__________________________________________________________________________________________________________ 
 

Pris per person, exkl moms: 
3-rätters middag inklusive tilltugg 345:- (tilläggspris helpension), 650:- (pris vid dagkonferens). 
4-rätters middag inklusive tilltugg 405:- (tilläggspris helpension), 710:- (pris vid dagkonferens). 
 

Lokalhyra per grupp tillkommer: Event Court 9500:-,  Lilla Köket 5 500:-. Dryck ingår ej.                       
 

 

 

Laga en festmåltid tillsammans 
under trevliga former och prova 
utsökta viner under ledning av 
våra kockar och vinkännare.  
 
Nya spännande smakupplevelser 
väntar er…  
 
 

       

 


