ARONBORG

Koksmastaren rekommenderar

Denna exklusiva meny med spannande och smakfulla ritter 4r komponerad av var kreative kéksmistare José
Paredes. Aronsborgs sommelierer, Andreas Sjoborg och Gabriel Westbidck ger sin rekommendation av vin till
varje rtt.

Forratt:

Laxkreation med vitchoklad och 16jrom samt finkalsflarn

Sommelieren rekommenderar: Gustay Lorentze Schofweg Pinot Gris
Alsace/ Frankrike Pris: 392:-/ flaska-
Druvorna kommer fran Schofiveg, som ligger i GrandCru gardarnas forligning , dar jorden framforallt bestar av lera och kalksten.
Detta vin har en underbar och komplex doft av torkad frukt och notter. Liten rikighet. Generds och fyllig smafk med mycket frukt och en elegant ling njutbar
eftersmak.

Huvudratt:
Kryddigt marinerad oxfilé med svamp och hasselnotssallad samt salvia/kakaosky

Sommelieren rekommenderar: Ravenswood Lodi, 85% Zinfandel, 15% Petit Sirah
Kalifornien/ USA Pris: 392:-/ flaska
Detta vin tillhir Ravenswoods “County series” Duvs viner giorda pé druvor frin olika vingdrdar. Till detta vin dr de hamtade frin girdar i Lodi |/ Kalifornien,
Kettleman Road Vineyard och Perrin Vineyard. Vinstockarna som druvorna kommer frin dr i genomsnitt 85 dr gamla. (V anligtvist brukar stockarna vara ca
30 ar) Det ger ett liigre skirdenttag men kraftigare druvor. Efter jasningen bar vinet legat 18 manader pa franska ekfat, varay 30% av dessa dr nya.
Fyllig och véilbalanserad smafk. Vinet dr packat med mogen bérighet som blandas med kraftfullbet och elegans. Tydlig fatkaraktdr som dr i niva med den rika
barigheten. Ling fin eftersmak.

Dessert:
Appelparfait med choklad & nétkross samt kardemummasirap

Sommelieren rekommenderar: Muscat Beaumes de Venise, George Dubeouf

Frankrike | Rhéne

Gyllengult, med tydlig doft av muscat-druva, bergamott (earl grey), aprikos och pomerans. Muscat de Beanmes de Venise bar en sot smafk med bra balanserad syra
som gor att vinet inte kanns klibbigt sot.

Pris per person:

310:-
Vinpaket: 270:- (1 glas till forritt, 1 glas inkl pafyllning till varmritt och 1 glas till dessert)

Priserna ar tillaggspris exklusive moms for gaster med helpension och galler hésten 2010.
Koksmastarens rekommendation bor forbokas senast 1 vecka fore ankomst.
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